
 

 

实时发布 

体验传统家常菜，为味蕾找寻归宿 

 

中国苏州，2015 年 11 月 5 日–迎福阁位于苏哥利酒店一楼，餐厅内的装修设计以江南格调为主，

大红灯笼及木质餐具在灯光的衬托下透着细腻和精致的美感，让人流连忘返。本次以“家”的概念

呈现全新菜单，带您品尝纯正家常菜，在菜品体验中感受“家”与“情”。这次菜肴为您奉上港饮

港食、粤式菜肴、江苏地方菜和本地苏帮菜，配之古朴的青花瓷餐具，让宾客的味蕾找寻归宿。 

 

港饮港食——香港“世界美食天堂”之美誉 

 

香港菜肴在调味、烹食方面都仍然保留传统的优点，虽然随着国际化的蔓延和渗入，但是传统、

“家”味仍然深深的在每一位香港人的心里，亦是对美食、传统的一种喜爱。港式煎酿三宝(人民币

¥38)这是香港人常见美食之一，是把搅碎成肉泥的鱼肉酿在茄子、青椒和苦瓜这三种食品中，入油

锅里煎，于是称作“煎”“酿”“三宝”，蘸上酱油，口味醇厚。另一道推荐菜肴是玫瑰豉油鸡(人

民币¥118)色泽金黄，味甘香，豉油味浓，肉滑，其中的点睛之笔就是玫瑰露酒，在卤制过程中，配

之淡淡的玫瑰清香，更增口感。 

 

粤式佳肴——国际与家常的交融 

 

粤菜即广东菜，是中国四大菜系之一，在海外更是中国的代表菜系。粤菜取百家之长，用料广博、配

料精巧，讲究清而不淡、鲜而不俗、嫩而不生、油而不腻之说。粤式菜系中的家常菜——盐香焗排

骨(人民币¥48)，味香浓郁，色泽微黄，皮脆肉嫩，骨肉鲜香，色如琥珀，鲜美可口，是家中美食之

上选。 

 

江苏地方菜——鱼米之乡，风格清雅 

 

江苏地方菜即苏菜，中国四大菜系之一，苏菜重视调汤，保持菜的原汁，风味清鲜，浓而不腻，淡

而不薄，酥松脱骨而不失其形，滑嫩爽脆而不失其“本”味。江苏为鱼米之乡，以江河湖海水鲜为主，

擅长炖焖煨焐，追求本味，清鲜平和。鱼汤煲豆腐(人民币¥38)，奶汤白亮，鱼鲜豆腐嫩，清鲜爽滑

怡人，喝完后给人以回味绵长，是老人、孩童的健康佳选。 

 

苏帮菜——原汁原味，南国之风 

苏帮菜顾名思义就是苏州本帮菜，属于四大菜系江苏菜的分支组成部分。苏帮菜用料上乘、鲜甜可

口、讲究火候、浓油赤酱，属于“南甜”风味，不仅选料严谨，制作精细，重视调汤，保持原汁。松

鼠桂鱼(人民币¥168)乃江南最为著名的佳肴上品，最为考验厨师的刀工和酱汁，将鱼肉切之均匀的

菱形刀纹，间距及粗细均匀，在油炸之时才能让“松鼠毛”更有型格；然后就是熬制酱汁，要小火

慢慢熬制，浓稠适合，口感是酸甜适度，最后慢慢浇鱼肉之上，瞬间香味四溢。 

 

http://baike.baidu.com/view/62779.htm
http://baike.baidu.com/view/47904.htm
http://baike.baidu.com/view/1406637.htm
http://baike.baidu.com/subview/173261/11289938.htm


 

 

感受美食的神韵，让味蕾找寻归宿。对于不同地域的食客来说，不同的菜式纵然可以带给自己不一

样的味觉体验，但最为难忘的味道，自然还是离不开自己的家常菜。 

 

营业时间：上午 10 时至下午 2 时；下午 5 时至晚上 9 时 30 分（星期一至日） 

地址:中国江苏省苏州市姑苏区乔司空巷 27-33 号苏哥利酒店一楼（观前街粤海广场） 

订座查询：(86) 512 6777 0777 (2175) / rsvn@hotelsoul.com.cn 

 

 

关于苏哥利酒店 

苏州苏哥利酒店于 2010 年 5 月开业，是苏州首家现代精品酒店。酒店拥有 220 间客房，设计融入

中国的现代与传统元素，遍及酒店客房和公共空间的各种设计细节及艺术作品在庆祝中国现代化建

设中的辉煌成就的同时，还自豪地展现中国灿烂的古代文化。宾客可在苏哥利酒店内的一零一餐厅

享用西式佳肴，体验新中国元素与法国景物风情相结合的装修风格。拥有独特复古及工业设计风格

的酒吧 Bar Soul，定期邀请现场乐队表演，配上各类酒品及佐酒小吃，是与好友相聚、开怀畅饮的

不二之选。酒店中菜厅迎福阁为宾客呈现精致粤式佳肴，以及当今最为流行的无油健康饮食理念的

毋米粥火锅。位于酒店二楼的迎福轩拥有宽敞明亮的宴会大厅及三间精致贵宾包房，是举办各类喜

宴及商务宴会的理想场所。同时，酒店还为宾客提供设备齐全的健身房及完善的会议设施，为消闲

及商务旅客提供最优越的服务。 

 

关于广域理念有限公司 

广域理念有限公司于 2004 年创立，为创新的酒店及餐厅集团，于香港及中国拥有并管理 17 个品牌，

业务范围包括：酒店、服务式住宅、餐厅及酒吧。集团旗下以「超现实主义」为设计概念的首间物

业帝乐文娜公馆为全港首间设计师精品酒店。其后，取名自达达艺术运动的酒吧 Dada Bar + 

Lounge 于帝乐文娜公馆内开业。2011 年，广域理念的第二间酒店苏哥利酒店于中国苏州落成，酒

店内并开设了欧陆美食餐厅一零一餐厅、特色中菜厅迎福阁及多功能宴会场地迎福轩。位于沙滩旁

的餐厅 Cafe Roma 及由星级厨师 Jaakko Sorsa 主理、全港首间及唯一的北欧餐厅 FINDS 于翌年

揭幕。集团于 2013 年收购古蹟酒店海利公馆及其五个餐厅品牌，包括：供应国际美食、采用殖民

地风采设计的餐厅及酒吧长廊；酒店著名粤菜食府隆涛院；新派法式高级餐厅圣乔治；座落于前马

廐旧址、提供休闲烧烤用餐体验的马堡扒房；以及保留前水警总部昔日监仓改建而成的独特英式酒

吧水警吧。同样位于海利公馆内的香槟廊及马堡阁于 2014 年开幕，香槟廊于充满法式情怀的建筑

内供应不同的香槟及时令海鲜；而城中独有、将前马廐重新打造的威士忌酒吧马堡阁，则提供过百

款世界各地的威士忌佳肴供宾客品尝。位于苏哥利酒店一楼的 Bar Soul 拥有独特复古及工业设计风

格，为集团于 2015 年全新打造的品牌。 

 

更多集团信息，请浏览 www.gr8lc.com。 

 

 

http://www.gr8lc.com/
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传媒查询，请联络： 

杨云蕾 (Eden Yang) 

市场传媒经理 

电邮: edeny@hotelsoul.com.cn 

电话: (86) 512 6777 0777 

传真: (86) 512 6777 0088 

网址: www.hotelsoul.com.cn 

 

 

 

 
港式煎酿三宝 

(人民币¥38) 

 

 
玫瑰豉油鸡 

(人民币¥118/只 

人民币¥68/半只) 

 

 
 
 
 

 
 
 
 

http://www.hotelsoul.com.cn/


 

 

 
盐香排骨 

(人民币¥48) 

 
松鼠桂鱼 

 

(人民币¥48) 

 

 

 
鱼汤煲豆腐 

(人民币¥38) 

 

 

 
天麻炖鸡 

人民币¥26/人 

人民币¥108/例 

 


